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Maarirahan osoittaminen ldhiruoan tuotannon
ja kdyton edistimiseen

Eduskunnalle

Suomessa on vajaa 70 000 maatilaa. Tilojen méa-
rd on Suomen EU-jdsenyyden aikana puolittu-
nut. Samanaikaisesti tilojen tuotanto on moni-
puolistunut. Vuonna 2005 noin 25 000 tilaa har-
joitti alkutuotannon ohella muuta yritystoimin-
taa. Maatilojen liséksi maaseudulla on runsaasti
pienyrityksii, joiden liikevaihto on noin 15 mil-
jardia euroa ja jotka tyollistavat yrittdjat mukaan
lukien reilusti yli satatuhatta suomalaista. Maata-
louden ja koko maaseudulla tapahtuvan yritystoi-
minnan merkitys Suomen kansantaloudelle ja
suomalaiselle perinteelle ja kulttuurille on mo-
nessa mielessd merkittava.

Suomessa tuotetaan maailman puhtainta ruo-
kaa maailman puhtaimmissa olosuhteissa. Tuo-
tanto-olosuhteet ovat vaativat ja aiheuttavat
poikkeuksellisia kustannuksia. N&in pohjoisissa
olosuhteissa ei elintarviketuotantoa harjoiteta
tdssd laajuudessa missddn muualla maailmassa.
Luonnonolosuhteistamme johtuen kasvinsuoje-
luaineita kdytetddn meilld vain murto-osa siitd
mitd Keski- ja Eteld-Euroopassa.

Suomalainen kuluttaja osaa arvostaa ldhelld
tuotettuja, puhtaita ja tuoreita elintarvikkeita.
Viime aikoina on yhid enemmaén puhuttu l&hiruo-
an puolesta sekd ympéristonsuojelun, ruoan puh-
tauden ettd paikallisen yritystoiminnan jarkevyy-
destd. Lahiruoan tuottaminen voikin tuoda uusia
yrittdimisen mahdollisuuksia maataloudelle ja
maaseudulle. Jotta kuluttaja voi olla varma tuot-
teiden alkuperdstd, niiden merkintdén on kiinni-
tettdvd huomiota. Tuotemerkinndista on selvitta-
vd tuotteen kotimaisuus, alkuperd ja myds se
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onko tuotteessa kidytetty geenimuuntelua. On
myds panostettava ldhiruoan markkinointiin ja
tuotava esille 1dhelld tuotetun ruoan edut.

Hankintalaki antaa ammattikeittidille entistd
paremman mahdollisuuden kayttdd ldhiruokaa ja
kausituotteita ilman, ettd niiden tulee tehdd aiem-
min vaadittua kilpailutusta. Lain muutos mahdol-
listi sen, ettd koulujen, sairaaloiden ja muut jul-
kisen alan keittiot pystyvit kdyttdmédn entistd
enemmain ja monipuolisemmin ldhella tuotettuja
elintarvikkeitta.

Lahiruoalla on myos terveysvaikutuksia. La-
hiruoan etuna on se, etti kuljetus- ja varastointi-
ajat jadvat lyhyiksi. Tdmén vuoksi tuotteisiin ei
tarvita allergioille ja yliherkkyyksille altistavia
lisd- ja sdilontdaineita. Ndin my0s sddstetddn
sekd rahaa, energiaa ettd ymparistoa.

Vaikkakin Suomessa maatilojen tuotantokus-
tannukset ovat muita maita korkeammat, monet
tuotteet viljelijaltd ldhtiessddn ovat hinnaltaan
kilpailukykyisid. Viime vuosina, kun julkisen
sektorin toiminnot ovat joutuneet tarkkaan kus-
tannussyyniin, laitoskeittididenkin on tuotettava
ruoka-annos entistd halvemmalla. Kun laadukas
ruoka tuotetaan ldhelld ja toimitetaan suoraan
keittioihin, jadvét pois elintarviketeollisuuden ja
kaupan vilikdsien kustannukset ja kuljetuskus-
tannuksetkin ovat alhaisemmat.

Kaikin tavoin tulee edistdd ja kannustaa ldhi-
ruoan tuotantoon ja kdyttoon. Niin edistetddn
myds monipuolista paikallista yritystoimintaa,
joka puolestaan turvaa omavaraisuuden siilymi-
sen.
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Edelld olevan perusteella ehdotan,

ettd eduskunta ottaa valtion vuoden
2010 talousarvioon momentille 30.20.47

Helsingissé 25 péivind syyskuuta 2009

Pertti Hemmila /kok

lisdyksend 250 000 euroa Idhiruoan
tuottamisen edistimiseen.



